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AIRTASTY L
AR2062-G / AR2062-B SICAK HAVA FRITOZU

- Hava girigi 5-lIsiacikisig
2- Gug 1511 6- 60 dakikalik zaman ayari
3- Sicaklik ayart 7- Kizartma sepeti sap

4- Kizartma sepet
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Arzum marka Sicak Hava Fritdzi'nu satin aldiginiz igin tesekkur ederiz
Sizlere sundugumuz diger Arzum Urunlerinde oldugu gibi bu Urindn de
hayatinizi kolaylagtirmasini diliyoruz.

Cihazinizdan maksimum verim alabilmek i¢in 1utfen bu kullanim kilavuzunu
dikkatlice okuyunuz ve ileride kullanmak Uzere saklayiniz.

ONEMLI UYARILAR

- Arzum Sicak Hava Frit6zU Uzerinde belirtilen volta)in evinizdeki sebeke
voltajina uygun oldugundan emin olunuz. Herhangi bir uyumsuzluktan
kaynaklanan arizalardan firmamiz sorumlu tutulamaz ve bu arizalar
garanti kapsami digindadir.

- Cihaziniz yalnizca evde kullanim igindir,
Dis mekanlarda ticari veya endustriyel
amaglarla kullanmayiniz.

- Cihaziniza zarar vermemek igin yetersiz akim saglayan uzatma kablolari
kullanmayiniz

- Cihazla oynamadiklarindan emin olmak igin gocuklara dikkat edilmelidir.

- Bu cihaz, guvenli bir sekilde kullanimla
lIgili olarak gozetim altindalarsa

veya bu kanuda kendilerine talimat
veriimisse ve cihazl kullanmanin

yol acabilecedi tehlikeler kendiler
tarafindan anlasiimisss, 8 yas ve uzer
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zininsel yetenek eksikligi bulunan veya
tecrube ve bilgi eksikligi olan Kisiler
tarafindan kullanilabilir. Cocuklar cihaz
lle oynamamalidir.

- Elektrik carpmasini veya fritézun hasar gormesini onlemek igin gug
kablosunu, fisi veya cihazin herhangi bir pargasini suya veya baska
sivilara batirmayiniz.
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- Cihaz galigirken hava girig ve ¢ikisini kspatmayiniz

- Hazneyi yagla doldurmayiniz. Hazneyi yagla doldurmak yangin
tehlikesine neden olabilir.

- Galisirken cihazin i¢ kismina dokunmayiniz

- Fiste, gug kablosunda veya diger parcalarda herhangi bir hasar varsa
cihaz kullanmayiniz

- Yetkisiz kisilerden cihaz degistirmesini veya tamir etmesini istemeyiniz
- GUg kablosunu sicak yuzeylerden uzak tutunuz

- Cihazin figini prize takmayiniz veya islak ellerle kullanmayiniz.

- Cihazin duvardaki prize duzgun sekilde takildigindan emin olunuz

- Kabloyu ve cihazi gocuklann erisemeyecedi bir yerde saklayiniz

- Cihazi harici bir zamanlayicl anahtarna baglamayiniz

- Cihazi masa 6rtusu veya perde gibi yanici malzemelerin Uzerine veya
yakinina kaymayiniz

- Cihazi ¢alisirken duvara veya baska herhangi bir cihaza koymayiniz
Hava giris / glkisini temiz tutmak icin cihazin arkasinda, yanlarinda ve
Ustunde en az S ing bos alan birakiniz

- Calisma sirasinda cihazin Uzerine herhangi bir sey koymayiniz
- Cihazi bu kilavuzda agiklanan amaglar disinda kullanmayiniz
- Caligir durumdayken cihazi gozetimsiz birakmayiniz

- Sicak havayla kizartma sirasinda, hava Gikis agikliklarindan sicak buhar
clkar. Ellerinizi ve yuzunuzu buhardan ve hava ¢ikis agikligindan guvenli
bir mesafede tutunuz. Tavay cihazdan ¢ikarirken sicak buhara ve havaya
dikkat ediniz. Erigilebilir yozeyler kullanim sirasinda Isinabilir.

- Cihazdan koyu renkli duman ¢ikmasi halinde derhal cihazin fisini gekiniz,
sepeti cihazdan gikarmadan once duman gikisinin durmasini bekleyiniz

- Cihazin yatay, dUz ve sabit bir yuzeye yerlestirildiginden emin olunuz

- Cihazi kullanmadan veya temizlemeden 6nce daima sogumasi igin 30
dakika bekleyiniz

- Kablo veya fisi hasarli olan veya dusurme vb. herhang bir nedenle
bozuk ya da herhangi baska bir sekilde hasar gormus higbir cihazi
calistirmayiniz. Kendiniz tamir etmeye ¢alismayiniz. Derhal bir Arzum
Yetkili Servisine basvurunuz

Kullanimdan énce

- Tum ambala) malzemelerini gikariniz

- Sepeti ve hazneyi su ve asindirici olmayan bir sungerle temizleyiniz
- Cihazin icini ve digini temiz bir bezle siliniz
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SICAK HAVA FRITOZUNUN KULLANIMI

- Hava fritozUnu duz bir yuzeye yerlestiriniz. Sepeti hazneye koyunuz

- Soguk oldugunda hava fritdzu igin 3 dakika on Isitma yapiniz. Isindiktan
sonra hazneyi dikkatli bir sekilde fritdzden digari gekiniz, hazne digar
cekildikten sonra hava fritdzu 1Isinmayi durduracakr.

- Yiyecekleri sepete yerlestiriniz ve sepeti hazneye, hazneyi de cihaza
koyunuz

- Referans tablosuna gore gida igin ilgili sicaklig seciniz
- Hava fritozUnu baslatmak icin zamanlayiciyl gereken zamana getiriniz

NOT: Hava fritdzU onceden isitimamissa, gerekli zaman ayarina 3 dakika
ekleyiniz

- Pisirme dongusunun yarisinda sallamaniz gerekebilecek bazi yiyecekler
vardrr (Bkz. "Pisirme Kilavuzu'). Bunu yapmak igin, hazneyi sapindan
tutarak cihazdan disar gekiniz, hava fritozU otomatik olarak kapanacak
ve hazneyi sallayarak yiyecekleri cevirin. Ardindan hava fritdzune geri
donun ve pigirme dongusune devam edecektir.

- Pisirme iglemi bittiginde zamanlayici zili ¢alacakr.
- Hazneyi fritozden digar gekiniz ve bir tencere tutacagina yerlestiriniz

NOT: Yiyeceklerdeki yag, haznenin dibinde birikecegdinden, hazneyi
fritdzden gekerken dikkatli olunuz

- Yiyeceklerin hazir olup olmadidini kontrol ediniz, hazir degillerse, hazneyi
fritdze geri kaydinniz, pisirme surenizi ayarlayiniz, hava fritozunuzu
calistirmak igin zamanlayiciyr ceviriniz

IPUCU: Buyuk veya kirnlgan yiyecekleri sepetten aktarmak icin bir maga
kullanarak sepeti hazneden cikarabilirsiniz

- Daha fazlasini hazirlamak isterseniz, baska bir yiyecek grubu hazir
oldugunda hava fritozunuzu aninda kullanabilirsiniz

IPUCLARI:
Kuguk yiyecekler genellikle daha buyuk yiyeceklerden daha kisa bir
pisirme suresine sahiptir.

Daha kuguk yiyeceKleri pisirme suresinin yarisinda sallamak size daha iy
bir sonug verecekiir.

Taze patateslere ok az yag ilave edip kizartmak ¢itir bir sonug verecektir,
Sosis gibi asin yagl yiyecekleri hava fritdzonde hazirlamayiniz

Crtir patates kizartmasi hazirlamak igin onerilen kesilmis patates miktari
500 gramdir.
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Kek, kis veya igi doldurulmus yemek yaparken sepeti kullaniniz, sepet
icerisine 1siya dayanikli silikon, kagit vb. kek kaliplar kullanarak pigirme

yapabilirsiniz

Hava fritozunu yiyecekleri 1sitmak icin de kullanabilir, sicaklidi 10 dakikaya
kadar 80°C sicakliga ayarlayabilirsiniz

Pisirme Kilavuzu

Cesitl yiyecekleri pigirmek igin zaman ve sicaklik referans tablosu

MIKTAR MIN. ILE i
MALZEME °
| MAKS. (6) ZAMAN (DAKIKA) SICAKLIK (°C)
PATATES KIZARTMA
300-500 15-25 200°C
EvYepim Patates 300-500 15-25 200°C
Kizartmasi
Ev Yapimi Patates 300-500 20-30 200°C
Dilirmleri
ET & TAVUK
BUton Tavuk maks. 7750 60 200°C
Tavuk Baget 100-500 18-22 180°C
Tavuk Gogsu 100-500 10-15 180°C
{ofte 100-500 15-20 180°C
Biftek 100-500 25-35 200°C
ATISTIRMALIKLAR
Sigara BoreKleri 100-400 8-10 200°C
ol s Balik -

. ”‘E,:[Lm‘amgjfa " 100-400 6-10 200°C
Dondurulmusg Ekmek 100-400 8-10 180°C
Peynirli Augtirmaliklar

100-400 10 160°C

HAMUR iSi & TATLI
Kek 300 20-25 180°C
Kis 400 20-22 180°C
Corekler 300 15-18 200°C
Tath 400 20 180°C
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Ev Yapimi Patates Kizartmasi Yapma

Ev yapimi patates kizartmasi yapmak icin agagdidaki adimlari izleyiniz
1. Patatesleri suda yikayip kabuklarini soyarak dilimleyiniz

2. Patates gubuklariniiyice yikayiniz ve kagit haviuyla kurulayiniz

3.71/2 yemek Ragq zegtingagini bir kaseye dokunuz, gubuklart Ustine
koyunuz ve gubuKlar yagla kaplanana kadar karistiriniz

4. Cubuklar kaseden parmaklarinizla veya bir mutfak gereci ile gikariniz,
fazla yagin kasede kalmasi igin cubuklar sepete koyunuz

5. Patates gubuklarini yukandaki pisirme kilavuzuna gore kizartiniz

Sorun Giderme

SORUN MUHTEMEL NEDEN GCOZUMLER
Hava Fritozu Fritoz prize takill degi Fritéz4 bir prize takiniz
galigmiyor Pigirme zamanlayicisi donmdyor
Fritozde pisirilen Sepet gok dolu Daha esit sekilde kizardiklarn igin sepette
yiyecekler pigmiyor. daha kigUk yiyecek gruplar kullaniniz
Sicaklidl artinn "Hava Frito:
Aarlanan sicaklik ok stk Sicakligi artinniz. [BLTZ “‘Hg»a Fritozu
’ Kullanimi’)
Sicakligi artiriniz. Bazi yiyecek tlrleri, Ust Uste veya karsilkl duran yiyecekler;
(Bkz "Hava Fritozu pisirme sUresinin yarisinda ornegin patates kizartmas, pisirme
Kullanimi’) sallanmalidir. suresinin yanisinda sallanmalidir( Bkz
"Hava Fritdz0 Kullanimr’)
Kizarmig Kullanilan atigtirmalik tord, Daha gevrek bir sonug igin firn
atigtirmaliklar geleneksel bir fritoze gare tipi atigtrmalk kullaniniz veya
frittzden giktiklarindal hazirlanmigtir austirmaliklarin Uzerine hafif bir miktar
cItr gitir olmuyor yag strunuz

Sepet gok dolu Sepeti 'MAX' gostergesinin Gtesinde
doldurmayiniz.

Yail yiyecekler Yagh yiyecekler hava fritozunde
hazirhyorsunuz kizartldiginda, tavaya gok miktarda yag
sizar, yag beyaz duman cikarir ve tava
normalden daha fazla isinabilir. Bu, fritozu
veya sonucu etkilemez

Fritézden beyaz
duman geliyor

Tavalarda hala o
kullanimdan kalan y

Kalintilari var kullanimdan sonra tavayr duzgun bir
sekilde temizlediginizden emin olunuz

aki yagin

Beyaz duman, ta

Patates kizartmas! | Yanlis patates turu kullanimis Taze patates kullaniniz ve kizartma
hava fritozunde esit sirasinda sert kalmalarina dikkat ediniz

olmayan geki

Patates gubuklar duzgun Cubuklann digindaki nisastay: gikarmak
kizargor durulanmamig olabilir. igin patates gubuklarini uygun sekide
durulayiniz

Patates kizartmalari
fritozden ciktiklarindal

” emeden ONc E]rs 5 cubuklarini
Kizartmalarin gevrekig - Rurdr\t:ﬁ:uﬂ[izdirpit:fziui; .
kizartmalardaki ve su d

Gitir grtir olmuyor miktaring bagidie Daha gevrek bir sonug igin patates

cubuKlarini daha Kuguk kesiniz

Daha gevrek bir sonug igin hafifge bir
L miktar daha yag ekleyiniz

ARZUM
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TEMIZLiK ve BAKIM

Arzum Airtasty Air Fryer Sicak Hava FritozU'nuzun temizligini kolayhkla
yapabilmek igin asadidaki adimlari takip ediniz

Sicak hava fritozUnuzun temizlidine baslamadan 6nce prize takili
olmadigindan emin olun. Zaman ve sicaklik ayarlarini kapall konumuna
getiriniz ve fritdz hala sicaksa birkag dakika sogumasini bekleyiniz
Hazneyi yerinden ¢ikartiniz. Tutma kolunun Ustundeki seffaf koruyucu
kapag ileri itiniz. Seffaf kapagin altindan ¢ikan, Ustunde Uggen sembolu
olan butona bastiriniz ve sepeti yukar dogru kaldiriniz. Sepet ve hazne

ayrilacaktr, temizligini ister elde yikayarak isterseniz de bulasik
makinesinde yapabilirsiniz. Sepetinizi kulpuyla beraber yikayabilirsiniz

Temizligi tamamlanmig olan sepetinizi kurulama beziyle kurulayin
Hazneye geri kaymak igin, sepeti haznenin Uzerine dogru yerlestirin. Kulp
kisminin yerine geldiginden emin olduktan sonra hafifce asagiya dogru
bastinn. Crt sesini duydugunuzda sepet hazneye oturmus demektir. Daha
sonra seffaf karuma kapagini kendinize dogru ¢ekin. Hazneyi makineye
yerlestirebilirsiniz

Not: Kolay bir temizlik icin air fryerinizin pisirme sepetinin oturdugu alt
hazneye pisirme 6ncesinde bir miktar su ekleyin

Et, balik gibi tariflerin pismesi sirasinda olugan fazla yag ve sularin hazne
tabaninda Kurumasini veya yanmasini onler.

UYARI: Hazne ve sepet temizliginde agindiric deterjan ve materyaller
kullanmayiniz
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Kullanim omra 7 yil
Teknik Ozellikler
220-240V~, 50/60Hz, 1350W

TASIMA VE NAKLIYE SIRASINDA
DiKKAT EDILECEK HUSUSLAR

« Tasima ve nakliye sirasinda cihaziniz, asksamlarina zarar gelmemesi igin
orijinal kutusunda tutulmalidir,

« Tasima sirasinda Urunu normal konumunda tutunuz

« Cihazinizi nakliye esnasinda dugUrmeyiniz ve darbelere kargi
koruyunuz

« Urunun musteriye te sliminden sonra tagima sirasinda OL@EEH arizalar ve
hasarlar Qarantl kapsamina girmez

AEEE Yénetmeligine Uygundur.
AEEE

Bu cihaz AEEE direktiflerine uygun olarak geri donusumu olan
parcalardan olustugdu icin cope atimamasi QE‘FPRWGRLDG\F LUtfen, bu
cihazin geri dmu?umumu saglamak igin en yakin toplama merkezine

bagvurunuz

C€

Uretici
Guangdong Enaiter Electrical Appliances Co., Ltd
No.28 Dongcheng Road, Dongfeng Town, Zhongshan City,
Guangdong, China

ithalatg
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye

Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com

ARZUM
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AIRTASTY
AR2062-G / AR2062-B HOT AIRFRYER
@
@
®
@
@
1- Airinlet 5- Heat on light
2- Power light 6- 60 minute timer dial
3- Temperature control dial 7- Fry basket handle
4- Fry basket

10 | ARZUM



Thank you for purchasing Arzum brand Hot Air Fryer. We wish this product
to make life easier for you, as with other Arzum products offered to you.

In order to obtain utmost output from your appliance, please read carefully
this user's manual and save it for further use

IMPORTANT WARNINGS

- Make sure that the voltage indicated on Arzum Hot Air Fryer
corresponds with the mains voltage in your home. Our company shall
not be held liable for any failures owing to any discrepancy and such
failures shall not be covered by the guarantee

-Your device Is for household use only. Do

not use outdoors for commercial or industrial
PUrPOSES.

- To prevent harming your appliance do not use extension cords that
supply insufficient current

- Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance

- This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and person with reduced physical,
sensory or mental capabilities or

lack of experiance and knowledge

if they have been givensupervision

of instruction concerning use of

the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play the appliance.

- Do not immerse the power cord, plug, or any part of the appliance in
water or any other liquids to avoid electric shock or damage to the fryer.

- Do not cover the air inlet and air outlet when the appliance is operating

- Do not fill the pan with ail. Filling the pan with ail may cause a fire
hazard

ARZUM
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- Do not touch the inside of the appliance while it is operating

- Do not use the appliance if there is any damage to the plug, power
cord or other parts

- Do not ask any unauthorized person to replace or fix the appliance.
- Keep the power cord away from hot surfaces

- Do not plug in or use the appliance with wet hands

- Make sure the appliance is plugged into the wall socket properly

- Keep the cord and the appliance out of the reach of children

- Do not connect the appliance to an external timer switch

- Do not place the appliance on or near combustible materials, such as a
tablecloth or curtain

- Do not place the appliance against a wall or any other appliances while
in operation. Leave at least 5 inches of free space on the back, sides,
and above the appliance to keep air inlet / outlet clear

- Do not place anything on top of the appliance during operation

- Do not use the appliance for any ather purposes than described in this
manual

- Do not leave the appliance unattended while it is operating

- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safe distance from the steam
and from the air outlet opening. Be careful of hot steam and air when

you remove the pan from the appliance. Any accessible surfaces may
become hot during use

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out
of the appliance, wait for the smoke emission to stop before you remove
the pan from the appliance

- Ensure that the appliance is placed on a horizontal, even, and stable
surface

- Always wait 30 minutes for the appliance to cool down before handling
or cleaning it

- Do not operate any appliance with a dsmaged cord or plug or after the
appliance malfunctions or has been damaged in any manner, such as by
dropping down, etc. Do not attempt to repair it by yourself. Immediately
contact an Arzum Authorized Service

Before use

- Remove all packaging materials

- Clean the basket and pan with water and a non-abrasive sponge
- Wipe the inside and outside of the appliance with a clean cloth
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USAGE OF AIR FRYER

- Place the air fryer on a flat surface. Put the basket in the pan

- Pre-heat the air fryer for 3 minutes when itis cold. After warming up
carefully pull the pan out of the air fryer, the air fryer will stop heating
after the pan is pulled out

- Place the food in the basket and put the basket into pan, put pan into
the appliance

- Select the carresponding temperature for the food according to the
reference table

- To start the air fryer, turn the timer to the required time

NOTE: If the air fryer has not been pre-heated, add 3 minutes onto the
required time setting

- There are some food that you may need to shake halfway through the
cooking cycle (See “Caoking Guide'). To do this, pull the pan out of the
appliance by the handle, the air fryer will automatically shut down, and
shake pan or turn-side the food. Then back into the air fryer and it will
resume the cooking cycle

- When cooking is finished, the timer bell will ring

- Pullthe pan out of the fryer and place it on a pot holder.

NOTE: Oil from the food will gather in the bottom of the pan, so be careful
when pulling the pan out of the fryer.

- Check if the food is ready, if they are not, simply slide the pan back
into the fryer, set your cooking time, turning timer for start to run your air
fryer.

TIP: You can remave the basket from the pan our use a pair of tongs to
transfer large or fragile food from the basket

- If you would like to prepare more, you can instantly use the air fryer
once another batch of food is ready

TIPS

Small food usually has a short cooking time than larger food

Shaking smaller food halfway during the cooking time gives you a better
result

Adding a very little amount of oil to fresh potatoes and frying will give a
crispy result

Do not prepare extremely greasy food, such as sausages in the air fryer.
The recommended amount of cut potatoes to prepare crispy fries is SO0
grams

When making cake, quiche or filled food, just use the basket with heat
resistant cake molds

You can also use the air fryer to heat food, set the temperature to 80°C
for up to 10 minutes
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Cooking guide

Reference table of time and temperature for cooking various foods

AMOUNT MIN. o
INGREDIENT | TOMAX.(6) TIME (MINUTE) TEMPERATURE (°C)
POTATO FRIES

Thin Frozen Fries 300-500 15-25 200°C

Home-Made Fries 300-500 15-25 200°C

Home-Made Potato 300-500 20-30 200°C
Wedges

MEAT & POLTRY

Whole Chicken maks. 1750 60 200°C

Drumsticks 100-500 18-22 180°C

Chicken Breast 100-500 10-15 180°C

Meatballs 100-500 15-20 180°C

Steak 100-500 25-35 200°C

SNACKS

Spring Rolls 100-400 8-10 200°C

Frozen Fish Finge 100-400 510 200°C

Frozen Bread Cheese 100-400 8-10 180°C
Snacks

Vegetables 100-400 10 160°C

BAKING

Cake 300 20-25 180°C

Quiche 400 20-22 180°C

Muffins 300 15-18 200°C

L Dessert 400 20 160°C

14
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Making home - made fries

Making home - made fries

To make home-made fries, follow the steps below

1. Wash the potatoes in water then peel and slice the potatoes

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with paper towel

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix
until the sticks are coated with oil

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil,

s0 that the excess oil stays behind in the bowl, put the sticks in the
basket

5. Fry the potato sticks according to the cooking guide above

ARZUM
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Troubleshooting

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTIONS

The Air Fryer does
not work

The fryer is not plugged in

Plug the fryer into an outlet

The cooking timer was not turning

The food cooked by

air fryer are not done

The basket is too full

Use smaller batches of food in the basket
as they fry more evenly

The set temperature is too low

Increase the temperature. (See "Usage of
Air Fryer')

The food is fried
unevenly

Certain types of food need to
be shaken halfway through
the cooking time

Food that lie on top of or across each
other; for example fries, need to be
shaken halfway through the cooking
time/ See "Usage of Air Fryer’)

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the

air fryer

The type of snack used was
meant to be prepared in a
traditional deep fryer

Use oven snack or lightly brush some oil
onto the snacks for a crispier result

7 cannot slide the
basket into the
appliance properly

The basket is too full

Do not fill the basket beyond the "MAX"
indication

White smake is
coming from the
fryer

You are preparing greasy food

When greasy food is fried in the air fryer, a

large amount of oil will leak into the pan, the

oil produces white smoke, and the pan may

heat up more than usual. This does not
affect the fryer or result

The pans still contain grease
residues from previous use

hite smoke is caused by grease heating
up in the pan. Make sure you clea
pan properly after each use

fries are
venly in the

Wrong type of potato was use

Use fresh potatoes and make sure that
they stay firm during the frying

air fryer

Potato sticks were not rinsed
properly

Rinse the potato sticks properly to
remove starch from the outside of
the sticks

French fries are not
crispy when they
come out of the
air fryer

The crispiness the fries
depends on the amount of ail
and water in the fries

Make sure to dry the potato sticks
before adding the ol
Cut the potato sticks smaller for a
Crispier result
Add slightly more oil for a crispier result

16
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CLEANING AND MAINTENANCE

Please follow the steps below to easily clean your Arzum Airtasty Air
Fryer.

Before you start cleaning your hot air fryer, make sure it is not plugged
in. Turn the time and temperature settings to off and allow the fryer to
cool down for a few minutes if itis still hot

Remove the bowl. Push the transparent protective cover on top of
the handle forward. Press the button with the triangle symbol under
the transparent lid and lift the basket upwards. The basket and bowl
will separate and can be cleaned either by hand washing or in the
dishwasher. You can wash your basket together with the handle

Dry your cleaned basket with a drying cloth. To put it back in the bowl,
place the basket towards the top of the bowl. Once you are sure that
the handle is in place, press it down slightly. When you hear a click,
the basket is in the hopper. Then pull the transparent protection caover
towards you. You can insert the bowl into the machine

Note: For easy cleaning, add a little water to the lower bowl of your air

fryer where the cooking basket sits before cooking. It prevents excess
fat and water from drying or burning on the bottom of the bowl during
cooking of recipes such as meat and fish

WARNING: Do not use abrasive detergents and materials for cleaning
the bowl and basket

ARZUM
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Product life 7 years
Technical Specifications
220-240V~, 50/60Hz, 1350W

HANDLING AND SHIPMENT

« During handling and shipment, your appliance must be kept in original
package in order to prevent damages to its parts

« Keep at normal position during shipment
» Do not drop the product when transporting and protect from impacts

« After delivery of the product, failures and damages that may occur
while transporting are not covered by warranty

The product is in compliance with the WEEE Directives.

WEEE

This product contains recyclable materials that compliance with the

WEEE directives. Da nat dispose this product as unsorted municipal

waste. Please contact your local municipality for the nearest colle
point

n

C€

Manufacturer
Guangdong Enaiter Electrical Appliances Co., Ltd
No.28 Dongcheng Road, Dongfeng Town, Zhongshan City,
Guangdong, China

Importer
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakglilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
Eyup 34050 Istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir

0850 2221800
www.arzum.com

ARZUM
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1- Lufteinlas

2- Power licht

3- Temperaturre gler
4- Bratkorb

AIRTASTY

AR2062-G / AR2062-B HEIBLUFTFRITTEUSE

5- Warme bei licht

6- 60 minutenlicht
7- Griff fUr bratkorb
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Vielen Dank, dass Sie sich fur eine HeiBIuftfritteuse der Marke Arzum
entschieden haben. Wir winschen uns, dass dieses Produkt Ihnen das
Leben leichter macht, so wie andere Arzum-Produkte, die wir [hnen
anbieten.

Damit Sie die bestmdgliche Leistung aus Ihrem Gerat herausholen kénnen,
lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur weiteren Verwendung auf.

WICHTIGE HINWEISE

-Vergewissern Sie sich, dass die auf der Arzum HeiBluftfritteuse
angegebene Spannung mit der Netzspannung in Ihrem Haus
Ubereinstimmt. Unser Unternehmen haftet nicht fur Ausfalle, die auf eine
Abweichung zuruckzufUhren sind, und solche Ausfalle sind nicht von der
Garantie abgedeckt

- Inr Gerat ist nur fur den Hausgebrauch

bestimmt Nicht im Freien fur gewerbliche

ader industrielle Zwecke verwenden.

- Um Ihr Gerat nicht zu beschadigen, sollten Sie keine
Verlangerungskabel verwenden, die zu wenig Strom liefern

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen

- Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren und daruber sowie

von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden
und eine Einweisung in den sicheren
Gebrauch des Gerates erhalten haben
und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
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Gerat spielen.

- Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder Teile des Gerats nichtin
Wasser ader andere Flussigkeiten, um einen elektrischen Schlag oder
Schaden an der Fritteuse zu vermeiden

- Decken Sie den Lufteinlass und den Luftauslass nicht ab, wenn das
Geratin Betrieb ist

- Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol. Das Fullen der Pfanne mit Ol kann zu
einer Brandgefahr fUhren

- Beruhren Sie nicht das Innere des Gerats, wahrend es in Betrieb ist

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder
andere Teile beschadigt sind

- Bitten Sie keine unbefugten Personen, das Gerat zu ersetzen oder zu
reparieren

- Halten Sie das Netzkabel von heiBen Oberflachen fern

- SchlieBen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen an und benutzen Sie
es nicht mit nassen Handen

- Vergewissern Sie sich, dass der Stecker des Gerats richtig in der
Steckdose steckt

- Bewahren Sie das Kabel und das Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf

- SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine externe Zeitschaltuhr an

- Stellen Sie das Gerat nicht auf ader in der Nahe von brennbaren
Materialien, wie z. B. einer Tischdecke oder einem Vorhang, auf

- Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht gegen eine Wand
oder ein anderes Gerat Lassen Sie auf der RUckseite, an den Seiten und
oberhalb des Gerats einen Freiraum von mindestens 5 Zoll, damit der
Lufteinlass/-auslass frei bleibt

- Stellen Sie wahrend des Betriebs nichts auf das Gerat

- Verwenden Sie das Gerat nicht fUr andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist

- Beim HeiBluftfritieren wird heiBer Dampf durch die
Luftaustrittsoffnungen freigesetzt. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht
in sicherer Entfernung vom Dampf und von der Luftaustrittsoffnung
Achten Sie auf heiBen Dampf und Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem
Gerat nehmen. Alle zuganglichen Oberflachen konnen wahrend des
Gebrauchs hei werden

- Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn dunkler Rauch
aus dem Gerat aufsteigt, und warten Sie, bis die Rauchentwicklung
aufhort, bevor Sie den Topf aus dem Gerat nehmen

- Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer horizontalen, ebenen und
stabilen Flache steht

- Warten Sie immer 30 Minuten, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Sie es
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anfassen oder reinigen

- Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Kabel oder der
Stecker beschadigt ist oder wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde, z. B. durch Herunterfallen
usw. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren

- Wenden Sie sich sofort an einen Arzum autorisierten Service

Vor der Benutzung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
- Reinigen Sie den Korb und die Pfanne mit Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm
- Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem
sauberen Tuch ab-

VERWENDUNG DER LUFTFRITTEUSE

- Stellen Sie die Luftfritteuse auf eine ebene Flache. Legen Sie den Korb
in die Pfanne

- Die Fritteuse 3 Minuten lang vorheizen, wenn sie Kalt ist. Ziehen Sie die
Pfanne nach dem Aufwarmen vorsichtig aus der Luftfritteuse heraus;
die Luftfritteuse hort auf zu heizen, wenn die Pfanne herausgezogen
wird

- Legen Sie die Lebensmittel in den Korb, stellen Sie den Korb in die
Pfanne und stellen Sie die Pfanne in das Gerat

- Wahlen Sie die entsprechende Temperatur fur das Lebensmittel
gemaR der Referenztabelle

- Um die Luftfritteuse zu starten, stellen Sie den Timer auf die
gewUnschte Zeit ein

HINWEIS: Wenn die Luftfritteuse nicht vorgeheizt wurde, fugen Sie 3
Minuten zu der gewunschten Zeiteinstellung hinzu

- Es gibt einige Lebensmittel, die Sie maglicherweise nach der Halfte
des Garvorgangs schutteln mussen (siehe "Garanleitung'). Ziehen Sie
dazu die Pfanne am Griff aus dem Gerat, die Luftfritteuse schaltet sich
automatisch ab, und schutteln Sie die Pfanne oder wenden Sie das
Essen. Dann zurtck in die Fritteuse und der Garvorgang wird fortgesetzt
- Wenn der Garvorgang beendet ist, Idutet die Glocke des Timers

- Nehmen Sie die Pfanne aus der Fritteuse und stellen Sie sie auf einen
Topflappen

HINWEIS: Das Ol der Speisen sammelt sich am Boden der Pfanne, seien
Sie also vorsichtig, wenn Sie die Pfanne aus der Fritteuse nehmen

- Prufen Sie, ob das Essen fertig ist, wenn nicht, schieben Sie die Pfanne
einfach zurtck in die Fritteuse, stellen Sie die Garzeit ein und drehen Sie
den Timer auf "Start’ um Ihre Luftfritteuse zu starten

ARZUM
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TIPP: Sie konnen den Korb aus der Pfanne nehmen und eine Zange
verwenden, um groBe oder zerbrechliche Speisen aus dem Korb zu
nehmen

- Wenn Sie mehr zubereiten mochten, konnen Sie die Luftfritteuse

sofort benutzen, sobald eine weitere Charge von Speisen fertig ist

TIPPSKleine Lebensmittel haben in der Regel eine kirzere Garzeit als
groBere

Das Schutteln kleinerer Speisen zur Halfte der Garzeit fuhrt zu einem
besseren Ergebnis

Wenn Sie frische Kartoffeln mit wenig Ol frittieren, erhalten Sie ein
knuspriges Ergebnis

Bereiten Sie keine extrem fettigen Speisen, wie z. B. WUrstchen, in der
Luftfritteuse zu

Die empfohlene Menge an geschnittenen Kartoffeln fur die Zubereitung
von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm

FUr die Zubereitung von Kuchen, Quiches oder gefullten Speisen
verwenden Sie einfach die Korb

Sie kdnnen die Fritteuse auch zum Erhitzen von Lebensmitteln
verwenden, indem Sie die Temperatur auf 80 °C fur bis zu 10 Minuten
einstellen

24
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Kochanleitung
Referenztabelle mit Zeit und Temperatur fUr das Garen verschiedener
Lebensmittel
MENGE MIN. o
ZUTAT | BIS MAX. (G) ZEIT (MINUTE) TEMPERATUE (°C)
KARTOFFELN & POMMES FRITES
Dunne gefra 300-500 15-25 200°C
Pommes frites
Hausgemachte 300-500 525 200°C
'Ommes 'S
Hausgemachte 300-500 20-30 200°C
Kartoffelspalten - R Y
FLEISCH & GEFLUGEL
Ganzes Huhn maks. 1750 60 200°C
Trommelstocke 100-500 18-22 180°C
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180°C
Frikadelle 100-500 15-20 180°C
Steak 100-500 25-35 200°C
SNACKS
Fruhlingsrollen 100-400 8-10 200°
100-400 6-10 200°C
(Gefrorene Brot-Kase- 100-400 8-10 180°C
Snacks
Gemuse 100-400 10 160°C
BACKEN
Torte 300 20-25 180°C
Quiche 400 20-22 180°C
Muffins 300 15-18 200°C
Nachspeise 400 20 160°C )
ARZUM | 25



Hausgemachte Pommes zubereiten

Um Pommes frites selbst zu machen, befolgen Sie die folgenden
Schritte

1. Waschen Sie die Kartoffeln in Wasser, schalen Sie sie und schneiden
Sie sie in Scheiben

2. Waschen Sie die Kartoffelstabchen grundlich und trocknen Sie sie mit
Kuchenkrepp ab

3.71/2 Essloffel Olivendl in eine Schussel geben, die Stabchen darauf
legen und mischen, bis die Stabchen mit Ol bedeckt sind

4. Die Stabchen mit den Fingern oder einem Kuchengerat aus der
Schussel nehmen, so dass das Uberschussige Ol in der Schussel
zuruckbleibt, und die Stabchen in den Korb legen

5. Braten Sie die Kartoffelstabchen gemaR der obigen Kochanleitung
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Fehlersuche

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNGEN

Die Luftfritteuse

Die Fritteuse ist nicht eingesteckt

SchiieBen Sie die Fritteuse an eine St ose an|

funktioniert nicht

Der Kochtimer

ich nicht gedreht

Die in der
Luftfritteuse

Der Korb ist zu voll

Verwenden Sie Kleinere Chargen
von Lebensmitteln im Korb, da diese
gleichmaBiger braten

zubereiteten Speisen
sind nicht fertig

Die eingestellte Temperatur ist
ZuU niedrig

Erhohen Sie die Temperatur. (Siehe
"Verwendung der Luftfritteuse’)

Das Essen ist
ungleichmaBig
gebraten

Bestimmte Lebensmittel
ssen nach der Halfte der
Garzeit geschuttelt werden

Lebensmittel, die Ubereinander oder
Ubereinander liegen, wie z. B. Pommes
frites, mussen nach der Halfte der
Garzeit geschuttelt werden (siehe
"Verwendung der Luftfritteuse’)

Frittierte Snacks
sind nichtt knusprig,
wenn sie aus
der Luftfritteuse
kommen

Der verwendete Snack
war fur die Zubereitung in
einer traditionellen Fritteuse
gedacht

Verwenden Sie Backofen-Snacks oder
bestreichen Sie die Snacks leicht mit O,
um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen

1 der Korb nicht
richtig in das Gerat
geschoben werden

kann

Der Korb ist zu voll

Fullen Sie den Korb nicht Uber die "MAX"
Anzeige hinaus

Aus der Fritteuse
kommt weiBer
Rauch

Sie bereiten fettige Speisen zu

Wenn fettige Speisen in der Luftfritteuse,
gebraten werden, tritt eine groBe Menge Ol
in die Pfanne aus, das Ol erzeugt weiBen
Rauch, und die Dfar‘me kann sich starker
als Ublich erhitzen Dies hat keinen Einfluss
auf die Friteuse oder das Ergebnis

Die Pfannen enthalten noch
Fettreste von der vorherigen
Verwendung

WeiBer Rauch wird durch die Erhitzung
von Fettin der Pfanne verursacht
Achten Sie darauf, dass Sie die Pfanne
nach jedem Gebrauch grundlich reinigen

Pommes frites
werden in der

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie beim Frittieren
fest bleiben

Luftfritteuse
ungleichmaBig
frittiert

Die Kartoffelstabchen wurden
nicht richtig abgespult

Spulen Sie die Kartoffelstabchen gut ab,
um die Starke von der AuBenseite der
Stabchen zu entfernen

Pommes frites
sind nicht knusprig,
wenn sie aus
der Luftfritteuse
kommen

Die Knusprigkeit der Pommes
frites hangt von der Menge
des Ols und des Wassers in

den Pommes frites ab

Achten Sie darauf, die Kartoffelstabchen
zu trocknen, bevor Sie das Ol hinzufugen

Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
Kleiner, um ein knusprigeres Ergebnis
2u erzielen

FOr ein knusprigeres Ergebnis etwas

mehr Ol hinzufigen
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REINIGUNG UND WARTUNG

Bitte befolgen Sie die folgenden Schritte, um Ihre Arzum Airtasty Air
Fryer einfach zu reinigen

Bevor Sie mit der Reinigung Ihrer HeiBluftfritteuse beginnen,
vergewissern Sie sich, dass sie nicht eingesteckt ist. Schalten Sie die
Zeit- und Temperatureinstellungen aus und lassen Sie die Fritteuse
ein paar Minuten abkuhlen, wenn sie noch heiB ist Entfernen Sie

die Schussel. Schieben Sie die transparente Schutzabdeckung auf
der Oberseite des Criffs nach vorne. Drucken Sie die Taste mit dem
Dreieckssymbol unter dem transparenten Deckel und heben Sie den
Korb nach oben. Der Korb und die Schussel lassen sich voneinander
trennen und konnen entweder per Hand oder in der Spulmaschine
gereinigt werden. Sie konnen Ihren Korb zusammen mit dem Griff
waschen

Trocknen Sie Ihren gereinigten Korb mit einem Trockentuch ab. Um ihn
wieder in die Schussel zu stellen, legen Sie den Korb nach oben in die
Schussel. Saobald Sie sicher sind, dass der Griff richtig sitzt, drucken Sie
ihn leicht nach unten. Wenn Sie ein Klicken horen, befindet sich der Korb
im Trichter.

Ziehen Sie dann die transparente Schutzabdeckung zu sich heran. Sie
konnen die Schussel in die Maschine einsetzen

Hinweis: Um die Reinigung zu erleichtern, geben Sie vor dem Garen
etwas Wasser in die untere Schale der Fritteuse, in der sich der Garkorb
befindet Sie verhindert, dass Uberschissiges Fett und Wasser beim
Garen von Fleisch und Fisch auf dem Topfboden antrocknen oder
verbrennen

WARNUNG: \Verwenden Sie zum Reinigen der Schussel und des Korbs
keine scheuernden Reinigungsmittel und - materialien
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Lebensdauer 7 Jahre
Technische Eigenschaften
220-240V~, 50/60Hz, 1350W

BEIM TRANSPORT UND TRAGEN ZU
BEACHTENDE PUNKTE

« Um Beschadigungen am Gerat und an den Teilen zu vermeiden, ist das Gerat
beim Tragen und Transportieren in der Originalverpackung aufzubewahren
« Tragen Sie das Gerat in der normalen Position
« Lassen Sie das Gerat beim Transport nicht fallen und schitzen Sie ihn vor
StoBen

« Nach Auslieferung an den Kunden werden transportbedingte Storungen und
Beschadigungen nicht im Rahmen der Garantie behandelt

Entspricht der AEEE-Verordnung.
AEEE

Dieses Gerat wurde entsprechend der AEEE-Verordnung aus
recyclebaren Materialien hergestellt und darf nicht im Hausmull entsorgt
werden. Bitte bringen Sie das Gerat an eine Ihnen naheliegende
Entsorgungsstelle

C€

Hersteller
Guangdong Enaiter Electrical Appliances Co., Ltd
No.28 Dongcheng Road, Dongfeng Town, Zhongshan City,
Guangdong, China

Importeur
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakeilar Caddesi No: 78 Kat: 1B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye
Made in China - Mensei Cin'dir
08502221800
www.arzum.com
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Guangdong Enaiter Electncal Appllances Co., Ltd
No.28 Dongcheng Road, Dongfeng Town, Zhongshan City, Guangdong,
China

3y ghsal)
Arzum Elektrikli Ev Aletleri San. ve Tic. A.S.
Otakellar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b
EyUp 34050 istanbul Turkiye

Gl § gro
Tel: +90 212 467 80 80
www.arzum.com
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GARANTI SARTLARI

7. Garanti sUresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 3 yidrr.

2. Malin butun pargalan dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir,
3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasl durumunda tuketici, 6502 sayl
Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a- Sozlesmeden dénme,

b- Satig bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

¢- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklardan Gcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda
saticl; iscilik masrafi, dedistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir

ad alinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onanmini yapmak veya
yaptirmakla yukomiudur. Tuketici Ucretsiz onarm hakkini Uretici veya
ithalatgiya kars! kullananilir. Saticy, Uretici ve ithalatg tuketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

S. Tuketicinin, Geretsiz onanm hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti sUresi iginde tekrar arizalanmas,

- Tamiri icin gereken azami sUrenin aglimas|,

- Tamirinin mumkun olmadidinin, yetkili servis istasyonu, saticy, Uretici
veya ithalatel tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinds;
tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan
varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir
Saticl, tUketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen Scmm\udur

6. Malin tamir sUresi 20 ig giiniing, binek otomobil ve kamyonetler igin
ise 80 ig giniind gecemez Bu sUre, garanti sUresi icerisinde mala iligkin
arizanin yetkil servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti
suresi diginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren
baglar. Malin arizasinin 10 ig giind icerisinde giderilememesi halinde Uretici
veya ithalatgl, malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ozelliklere
sahip baska b\r mall tuketicinin kullanimina tahsis etmek zarundadir. Malin
garanti sUresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen sure
garanti Suresme eklenir

7. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullaniimasinda
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

8 Tuketici garantiden dogan haklarinin kullanimasi ile ilgili olarak
Glkabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tUketici
isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine bagvurabilir

9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verimesi durumunda, tuketic
Gumruk ve Ticaret Bakanhdi Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi
Genel Midiirlagine basvurabilir
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AIRTASTY

AR2062-G / AR2062-B SICAK HAVA FRITOZU

GARANTI BELGESI

BELGE NO: BELGE TARIHi: 06/09/2022
ITHALATGI FIRMA
UNVAN ~ : ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TIC. AS.
ADRES  : OTAKCILAR CADDESI NO: 78 KAT: 18 BLOK NO: B1b
34050 EYUP-ISTANBUL
TEL : (0212) 467 80 80 FAKS: (0212) 467 80 00
E-POSTA
FIRMA YETKILI IMZASI:
] ARZUM ELEKTRIKLI

EV ALETLERI SAN.VETIC.AS.

/

URUNON CiNSi : SICAK HAVA FRITOZU
MARKASI : ARZUM
MODELI : AIRTASTY

TYPENO : AR2062-G / AR2062-B
BANDROLVE SERINO  :

TESLIM TARIHI VE YERI  :

GARANTI SURESI :3YIL
AZAMiTAMIR SURESI  :20i$ GUNU
SATICI FIRMA

UNVAN

ADRES

TEL - FAKS

E-POSTA

FATURA TARIH VE NO

TESLIM TARIHi VE YERI

TARIH, IMZA VE KASE

Bu belgenin kullanilmasi 6502 sayli Tuketici Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu
kanuna dayanilarak yururlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair
Teblig uyarinca Arzum Elektrikli Ev Aletleri San.ve Tic. A$. tarafindan hazirlanmistir.
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ARZUM MUSTERI HIZMETLERI
WhatsApp'ta

0850 222 1800

YETKiLi SERVIS

~

~

~

Gincel Arzum Yetkili Servis listesine,
Servis Bilgi Sistemi (SERBIS) https://www.servis.gov.tr/,
https://destek.arzum.com.tr/yetkili-servisler ‘den veya yukaridaki
QR kodu okutarak ulasabilirsiniz.

AR2062-G /
AR2062-B/060922

GENEL DAGITICI
ARZUM ELEKTRIKLI EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Otakgilar Caddesi No: 78 Kat: 1 B Blok No: B1b

Eylip 34050 istanbul Tirkiye c €
Tel: (0212) 467 80 80 Faks: (0212) 467 80 00

www.arzum.com
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